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Les incontournables

Fote gras de canard chutney de figues 22

ol pain aux_fruits

Tartare de beeuf (France) 22

(Compris dans le menu de saison)

Coulis d’herbes au cpres, pommes frites maison

Entrecote francaise 300gr 38

(Aubrac selon arrivage)

Sauce potvre, pommes frites & sucrine

Cote de Beeuf frangaise pour 2 pers 49/personne

(Aubrac selon arrivage)

Sauce au potvre, pommes frites &l sucrine

Sole grillée au beurre (selon arrivage) 44

Riz rouge de Camargue & sucrine

Service compris TIC




de saison
Menus (Hors boissons) Entrée — plat ou Plat — dessert 32, Entrée — plat — dessert
Disponible du lundi au vendredi de 129 & 14330

Nos entrées

~Tomates a Lancienne, pistou, basilic, burrata et créme de balsamique de

Modeéne IGP

- Tartare de Daurade Royal, mousse d’avocat facon Juacamole

et grenade fraiche .
- Asstette de légumes du soleil grillés, huile & olives et féta Bio 13€ |\
- ®urée d’Igname, crevettes panées a [a chapelure de Panko, sauce sweetchili 13€ |

Nos plats
-Filet de Daurade Royal & la plancha, quinoa gourmand, legumes grillés et

N sauce vierge
Birdie Burger : Bun's brioché, steak haché origine France, cheddar maturé,
mayonnaise wasabi, salade, tomate, oignon crispy, pommes de terre rustiques 24€
au paprika fumé
~Tataki de beeuf, riz a Lasiatique et lBgumes de saison
-Linguine alle vongole : coques, jus de cuisson et herbes fraiches
-Salade Romaine, poulet croustillant, anchois, parmesan,
croditons, tomates, sauce César
4 -Bogey Bowl: Riz, avocat, algjues wakame, crevettes, mangue,
gingembre confit et coriandre

Nos desserts

12€

| Asstette de fraises et framboises accompagné de sa chantilly 15€
Abricots 16tis au romarin, creme glacée a [huile d’ofive du Roussillon 14€

Eclair praliné et caramel au beurre salé 13€

La liste des allergénes est a votre disposition sur demande. Toutes nos viandes sont d origine francaise.
Service compris TIC




Cochtails 12 cf
12€
Garden Birdie (+2€)

Gin Hendricks, jus de citron vert, sirop de concombre, chartreuse verte, menthe,
Champagne

Le Daiquini
Rhum Blanc, Jus de Citron Vert, sirop de sucre
Cosmopolitan
Cointreau, VodRa, Jus de Cranberry < Jus de Citron vert
Les Spritz
Apérol, Champagne ou Prosecco pour les puristes, Perrier 12€
Apérol, Royal Monaco Champagne (liqueur d’orange) 14€
Mai Tai
Rhum blanc o brun, Cointreau, Sirop d’Orgeat, Citron vert
Américano
Campari, Vermouth rouge, Noilly Prat, Eau Pétillante
Les incontournables Moscow Mule &I Mofito sont disponibles sur demande
Cocktail Sans Alcools 20 cf
9¢€
Virgin Mojito

Menthe, citron vert, sucre, eau gazeuse
Le Birdie street
Jus de litchi, jus de goyave, sirop de rose
Le Gorille
Jus de citron vert &I Jus de citron jaune, Badiane, Ginger Ale

£ 'abus dalzoof est dangereux pour [a santé, A consommer avec modération. Service compris TTC
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Bourgogne

CHAMPAGNE A LA FLUTE* // A LA BOUTEILLE**

Champagne Classique 120475 CL
Jean Comyn Brut 12 €/ 55 €
Jean Comyn Rosé Brut 14 €*/ 59 €**
Ruinart Brut 105 €**

Champagne de Prestige 75.CL
Ruinart Blanc de Blancs 175 €5%

VIN AU VERRE

AOC Chablis, 2021 Domaine des Freres Rodriguez (Blanc)
AOC Cote de Broully, 2021, Maison Trenel
AOP, Cétes de Provence, 2022, Minuty

VIN BLANC A LA BOUTEILLE
37,5¢L/75 CL

AOC Chablis, 2021, Domaine des Fréres Rodriguez 18€/35 €

AOC Givry, Vieilles Vignes, 2022 Domaine Hibon-Pelletier
7 (2020 en % )

AOC Saint -Joseph 2021, Croix de Chabot
V. Alléno & Chapoutier




AOC Céte de Brouilly 2022 Maison Trenel
Bourgogne 375CL/75CL
AOC Mercurey 2019, 1¢" cru (Clos Picardie domaine F.Picard
AOC Grury 17 cru 2021 Domaine Hibon-Pelletier

(2022 en %)
AOC Nuits- saint- Georges 2020  Moillard-Thomas
| Loire 37,5CL/75 CL
AOC Saint Nicolas de Bourgueil Vieilles Vignes 2022 18€ / 32 €

Sylvain Bruneau (2021 en 1/2)

AOC Cétes du Rhione 2022 Y Alléno et M. Chapoutier
AOC Saint Joseph 2021, « Les Granilites » M. Chapoutier
AOC Céte-Rotie, 2020, Brune I Blonde E. Guigal

Bordeaux
AOC Pessac Léognan 2018 Chateau Carbonnieux

AOC Moulis 2017 Chateau Maucaillou
AOC Pauillac 2015, Lions de Batailley
A0C Margaux 2017, la Siréne de Giscours
A0C Saint-Estéphe 2018 Chiteau Tour de Marbuzet
AOC Saint-Julien 2018 Esprit de Glona
VIN ROSE LA BOUTEILLE

A0C 2022, Cotes de Provence Minuty Prestige

[ 'abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération. Service compris TIC
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Kir Bourgogne Aligoté
N Kir Royal

5 Porto

. Muscat AOC baumes de Venise

: Ricard

| Suze

Martini Rosso/ Bianco
Campari
Lillet

Spinitueux 4cl

Gin Distillerie de Monaco

Gin Hendnck s

| VodRa ABSOLUT

Rfium

| Sailor Jerry

Havana 3 ans
Bacardi 8 ans
Damoiseau

@Botran 15 ans

i Clément XO

| Don Papa

£
%

R

Diplomatico

Malts écossais

Glenfiddich 12 ans
Knockando 12 ANS
Aberlour 12 ans

Lagavulin 16 ans

Malt Japonais

NikRa from the barrel
Togouchi

Malts Frangais

Bellevoe triple cask,
Bellevoie sautern cask,

Tennessee Whiskey

Jack Daniel’s

Liqueurs 4cl

Digestifs 4cl

Poire Williams

Vieille Prune de Souillac
(Louis roque)

Calvados

AOC Bas-Armagnac 8 ans
AOC Bas Armagnac 1995
AOC Armagnac XO

magne




Coca-cola 33c[
Coca-cola zéro 33c[
Ice tea 25cl

Schweppes tonic 25 cl
Ginger Beer Fever Tree 25 cl
Ginger Ale Fever Tree 25 cl
La « chose » Heineken S€/9€

amplemousse, Schweppes Affligem 6€/10€
s e, Weissbier 55€/05¢€

Jus de fruits 25 cf

Orange, citron, Pomme, Ananas,
pamplemousse, Abricot, Tomate

FEaux minérales Boissons chaudes

Café

Café allongé
Evian, Vittel, Badoit,
San Pellegrino, Orezza Double expresso

Café créme
Chateldon Cappuccino
Thé (vert, noir)
Infusion
Vittel Badoit Chocolat chaud

Perrier

L'abus d'alzool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération. Service compris TIC
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